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FICHA TECNICA

YOGUR EN POLVO

INFORMACION DE PRODUCTO

DESCRIPCION

Producto en polvo para la elaboracion de yogurt liquido

DOSIS

20% ( Es decir 20 gr de producto en polvo por cada 100ml de leche o

similares)

MODO DE EMPLEO

Mezclar el yogurt en polvo con la leche fria o el liquido pertinente.

INGREDIENTES

Azlcar, almidon modificado, polidextrosa (E1200), nata en polvo, aroma,
estabilizadores: E401, E415, yogurt en polvo, acidulantes: E330, E270,

antiapelmazante: E551. Contiene: leche.

PARAMETROS FiSICOS/ QUIMICOS Y ORGANOLEPTICOS

COLOR BLANCO

OLOR CARACTERISTICO

SABOR CARACTERISTICO

APARIENCIA Producto en polvo de aspecto homogéneo

Gran Velada S.L Pol. Barbalanca s/n, 50540 Borja, Zaragoza, ESPANA Telf. 976 86 74 74 email. contacto@granvelada.com




ab\g)?uﬁww/}.;ranvelada.com

MICROBIOLOGIA

PARAMETRO VALOR MAXIMO
Aerobios mesofilos <10000 ucf/g
Mohos <500 ufc/g
Levaduras <500 ucf/g
E. Coli <3 ucf/g
Salmonella Ausencia /25 g
S. Aureus Ausencia /0,1g
Clostridios sulfitorreductores <10 ufc/g

El producto Yogur en polvo contiene ingredientes susceptibles de desarrollar una alergia u
otras reacciones de incompatibilidad: Lechey sus derivados (incluida la lactosa), excepto
lactosuero, utilizado para hacer destilados o alcohol etilico de origen agricola para bebidas

alcoholicas y lactitol.

OMG

Este producto no contiene ningln ingrediente procedente de organismos genéticamente
modificados (OGM) con el etiquetado obligatorio de conformidad con las directivas de la CEN ©

1829/2003 y N © 1830/2003.

Los detalles de los productos constituyen una descripcion del producto. Las sustancias
naturales, en particular, pueden dar lugar a fluctuaciones en su composiciony, en
consecuencia, en sus propiedades. Sin reconocer ningin derecho en un procedimiento judicial,
nos esforzamos para compensar este efecto con las medidas adecuadas a fin de preservar los

rasgos especificos de aplicacion.
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