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FICHA TECNICA

LECHE DE CABRA EN POLVO

FORMULACION
MATERIAS PRIMAS,
INGREDIENTES CARACTERISTICAS
ADITIVOS Y AR0|V|’AS PORCENTAJE (Estado fisico, naturaleza, origen, calidades...)
UTILIZADOS
Leche de cabra 100 % Liquida, fresca.
Opcional: 0.02-0.03% respecto Liquido. oleoso. pastoso
Antioxidante E-306 materia grasa 9 ! P )
CONTROLES DE CALIDAD
CONTROLES FISICO-QUIMICOS
PARAMETRO VALORES OPTIMOS METODO DE
ANALISIS
Grasa 324 % Van Gulik CADA LOTE
Proteina 27+ 3% Hendal CADA LOTE
PH 6.70 £ 0.2 Potenciometria CADA LOTE
Acidez 1.0+ 0.2 Volumetria CADA LOTE
Humedad <5% Estufa CADA LOTE
Visual Aspecto tipico leche en polvo | visual CONTINUO
Peso 20 O 25Kg netos aproximados | Balanza CADA SACO
CONTROLES MICROBIOLOGICOS
VALOR MAXIMO z
PARAMETRO TOLERADO METODO DE ANALISIS FRECUENCIA
COLIFORMES <10 ufc/g PETRIFILMS CADA LOTE
S. AUREUS < 1X10E2 ufc/g BAIRD PARKER + RPF CADA LOTE
LISTERIA MONOCY. AUSENCIA/25g OTTAVIANI AGOSTI CADA LOTE
SALMONELLA AUSENCIA/25g XLD / SMID 2 CADA LOTE
CONTROLES EN RECEPCION
VALOR MAXIMO z
PARAMETRO TOLERADO METODO DE ANALISIS FRECUENCIA
MEZCLAS AUSENCIA IC-CAPRINO E IC-BOVINO CADA LOTE
INHIBIDORES AUSENCIA Beta- S.t.a.r. CADA LOTE
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CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE
TEMPERATURA MANTENER EN LUGAR SECO Y FRESCO (AMBIENTE)

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE 12 meses a partir de la fecha de envasado
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