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FICHA TECNICA

ESAR-00029-ESENCIA AROMATICA DE

CHOCOLATE

Nombre del producto:

CHOCOLATE 650388

Codigo:

650388

Sinénimo:

Descripcion:

Composicién aromatizante

Apto para alimentaciéon segun el

Reglamento (CE) 1334/2008: No
Definicion segun el Reglamento

Aroma
(CE) 1334/2008:
Apto para alimentacién segun el No

Reglamento (CE) 1831/2003:

Definicion segun el Reglamento
(CE) 1831/2003:

Composicion:

Mezcla multicomponente de sustancias aromaticas, aceites

esenciales y otros.

Informacién general del CAS: No aplica EINECS: No aplica
producto: CE Index: No aplica FEMA: No aplica
Especificaciones técnicas

Parametros Limite de valores Unidades Método
Aspecto: Liquido marrén oscuro-rojizo - QC 03
Densidad a 20°C: 1.029 - 1.053 a/ml QC 05
indice de refraccién: 1430 - 1.444 g/ml QC 02
Solubilidad a 20°C en alcohol .
50%: 1: Soluble en todas las proporciones --- QC 04
Punto de inflamacion: +99 °C (TCC) QC 08

Olor: Conforme al estandar
Vidal atil: 18 meses.

Segun requisitos del cliente/ conformes al Reglamento (CE) No
Envasado:

1416/2016 y sus modificaciones.

Condiciones de uso:

No aplica.

Uso previsto:

Uso Industrial. Producto no apto para ser consumido
directamente.

Grupos vulnerables:

Ninguno detectado.

Dosis:

No disponible.

Condiciones de
almacenamiento:

Este producto no requiere condicione especiales de almacenamiento.
En envases cerrados, en lugar bien ventilado.

Condiciones de manejo:

Este producto debe homogeneizarse bien antes de usar.

Método de distribucién:

Este producto no requiere condicione especiales de transporte. En
envases cerrados, en lugar bien ventilado.
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