
DESCRIPCIÓN DEL 
PRODUCTO 

Zumo líquido natural, obtenido por el 
procesado de las hojas de Aloe Vera, el cual 
una vez listo se somete a un proceso de ultra 
pasteurización y se le añaden aditivos 
acidulantes para preservar todas sus 
cualidades y características, asegurando su 
buen estado de conservación. 

PROPIEDADES 
ORGANOLÉPTICAS 

Color: claro/transparente 
Olor : característico 
Apariencia: liquido fluido, puede tener picos 
de pulpa. 

PROPIEDADES ANALÍTICAS 
Color Gardner ≤ 1 
Valor PH 3,5 a 3,9 
Grados BRIX ≥ 0,5ºBx 
Aloína < 0,01 mg/kg 
Acido Málico presente 

PROPIEDADES 
MICROBIOLÓGICAS 

Aerobios mesófilos ≤ 200 UFC/ml 
Levaduras y hongos ≤ 100 UFC/ml 
Coliformes y patógenos  Ausente 

Materiales para tu creatividad
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JUGO DE ALOE VERA
FICHA TÉCNICA

INGREDIENTES 
Jugo de aloe vera 99,76% 
Ácido cítrico 0,20% 
Benzoato sódico 0,02% 
Sorbato de potasio 0,02% 

ALÉRGENOS 
Ausente 

ALMACENAMIENTO
Conservar en lugar fresco y seco en ausencia de 
luz. 
Temperatura max: 15ºC 

Mantener cerrado, sin contacto con el aire, para 
evitar la contaminación. 




